Manual de instrucciones

Wonder Cooker




Felicidades por adquirir esta unidad de WonderCooker, el
Gltimo avance en accesorios de cocina con el que podra freir,
asar, cocer al vapor, saltear y cocinar al grill todo tipo de
alimentos. Una amplia gama de posibilidades a su alcance
para crear deliciosas guisos, postres, salsas, desayunos,
aperitivos... el Unico limite sera su imaginacion.

Gracias a su diseno y portabilidad, WonderCooker es ideal
para cocinar sobre la encimera, asi como para servir
directamente desde ella, gracias a su interior antiadherente.
Asimismo, la limpieza de WonderCooker es sencillisima.

Aseglrese de leer bien estas instrucciones de uso antes de
comenzar a utilizar WonderCooker y guardelas a mano para

futuras consultas.

iDisfrute de su WonderCooker!
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Indicaciones de seguridad

Por favor, lea detenidamente las instrucciones antes de usar WonderCooker.
Al tratarse de un aparato eléctrico, deben seguirse una serie de precauciones,
incluyendo las siguientes:

* Lea las instrucciones al completo antes de utilizar el aparato.
* Evite que el cable de corriente cuelgue al borde de una mesa o encimera,
asi como que entre en contacto con una superficie caliente.
* Coloque el aparato en el centro de la encimera o zona donde vaya a utilizarlo.
* No toque las superficies calientes de WonderCooker. Para moverlo, utilice
los asideros.

* No permita que los nifos lo usen.

* Aseglrese de que haya un adulto vigilando si los nifios estan cerca de
WonderCooker.

* No use accesorios no recomendados por el fabricante, podrian causar
accidentes.

* No ponga bajo WonderCooker un pano, una tabla de cocina o cristal no
resistente al calor.

* No utilice WonderCooker en el caso de que el cable o el enchufe estén
dafados, asi como si la unidad no funciona correctamente. En estos casos,
envie WonderCooker a reparar.

* Desenchufe la unidad y deje que se enfrie antes de retirar las partes y
proceder a su limpieza.

* Desenchufe siempre WonderCooker antes de retirar el recipiente
antiadherente.

* Tenga cuidado si mueve o traslada de sitio la unidad cuando contenga
aceite u otros liquidos calientes.

* Aseglrese de que la rejilla esta bien sujeta antes de utilizarla y poner
alimentos sobre ella.

* No use WonderCooker al aire libre.

* Conecte siempre primero el cable de alimentacion a WonderCooker y luego
el enchufe a la red eléctrica. Para apagar la unidad, primero gire la rueda de
control de temperatura hasta la posicion Off y después desenchufe el aparato.



* No coloque el aparato cerca de una estufa eléctrica o de gas, asi como de
un horno en funcionamiento.

* No limpie WonderCooker con estropajos metalicos o similares, ya que
podrian quedar fragmentos que provoquen cortocircuitos, ocasionando
accidentes o que el aparato se estropee.

* Evite que el cable de alimentacion, el enchufe o la base de WonderCooker
se mojen.

* Importante: para evitar posibles descargas eléctricas o cortocircuitos, no
utilice para cocinar en WonderCooker otro recipiente distinto al que se incluye.
* WonderCooker estéa fabricado para uso doméstico.

* No use este aparato con fines distintos a los senalados en este manual.
* Mantenga WonderCooker en posicion Off y desenchufado cuando no esté
en uso.

* No vierta agua fria sobre el recipiente antiadherente de WonderCooker
cuando esté caliente.

* Nunca vierta agua sobre aceite caliente.

* Siempre deseche los aparatos eléctricos en los puntos de recogida y
reciclado disponibles para tal efecto.

Conserve estas instrucciones.

No sumerja la base de WonderCooker en agua ni la coloque en el lavavajillas.
Manéjela con cuidado mientras la limpia.

Atencion: No intente desarmar la unidad, evitara el riesgo de accidente por
electrocucion. Cualquier reparacion debe ser realizada por un profesional
cualificado.

No use carbon o cualquier otro combustible en el interior de WonderCooker.
WonderCooker no debe ser utilizado por niflos ni por personas con minusvalia
psiquica o fisica que pueda ponerles en peligro.



Descripcion de WonderCooker

WonderCooker es una olla eléctrica multifuncional que le permitira freir, cocer
al vapor, asar, saltear y cocinar al grill todo tipo de alimentos, de manera
comoda y funcional. Es una unidad portatil y que ocupa poco espacio con un
amplio rango de temperaturas de cocinado segun el estilo y el tipo de comida
que desee cocinar.

Ademas, WonderCooker viene acompanada de una rejilla que le permitira
cocinar dos alimentos a la vez.

Caracteristicas

WonderCooker incluye:

* Tapa

* Recipiente antiadherente fabricado en aluminio y apto para lavavajillas
* Base

* Cable de alimentacion AC

* Rueda de control de temperatura
* Piloto indicador de temperatura
* Rejilla

* Accesorio corta cebollas

* 6 tenedores de fondue

Datos técnicos:
* 230V 50 Hz
* 1.500 Watt
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Comenzar

Antes de usar:

* Desembale la unidad y todos los accesorios, asi como los documentos.
* Aseglrese de que no quede nada (plastico o papel) entre la base de
WonderCooker y el recipiente antiadherente de aluminio.
* Limpie el recipiente con un estropajo (no metalico) y su lavavajillas habitual
y séquelo bien. Repita la operacion con los accesorios antes de utilizarlos.
* Acople el recipiente a la base de manera que coincida correctamente en
los 4 orificios de la base.

Nunca sumerja la base de WonderCooker en el agua, ya que dafnaria totalmente
el aparato y podria causar accidentes por electrocucion.

Control de temperatura:

Con la rueda de control de temperatura podra elegir la temperatura y funciones
de WonderCooker: Off, Calentar (Warm), Lento y Cocer al vapor(Slow Cook),
Saltear/Grill (Saute/Grill), Asar (Roast), Freir (Flash Fry).

El rango de temperaturas abarca desde 60° C en los niveles mas bajos hasta
190° C en la funcién Freir (Flash Fry).



Cocinar con WonderCooker

* A'lo largo del proceso de cocinado la luz del piloto indicador se encendera
y apagara. La luz permanecera encendida cuando el aparato esta calentandose
para alcanzar o para mantener la temperatura seleccionada.
* Recuerde apagar siempre WonderCooker cuando haya terminado de cocinar.

Calentar (Warm)

* Cuando seleccione este programa, introduzca en el recipiente la cantidad
de alimento deseado siguiendo la receta y cierre la tapa.
* Gire la rueda de control hasta el indicador Calentar (Warm), la luz del piloto
se encendera.

Lento (Slow Cook)

* Después de introducir los ingredientes, cierre la tapa y gire la rueda hasta
el indicador Lento (Slow Cook). El piloto se encendera.

* Para evitar que se escapen el calor y la humedad, evite abrir la tapa durante
el cocinado. Aseglrese siempre de que hay suficiente liquido para cubrir los
alimentos que se van a cocinar.

* Consulte el libro de recetas para descubrir trucos e indicaciones precisas
para sacar el maximo provecho a WonderCooker.

Al vapor (Slow Cook)

* Use la rejilla para cocinar al vapor, colocandola sobre el recipiente
antiadherente tal y como muestra el dibujo.

* Ahada dos vasos de agua (aprox. 0,5 litros) manteniendo el nivel de agua
mas bajo que la rejilla y cierre la tapa. Gire la rueda hasta el indicador Lento
(Slow Cook) y deje cocinar sin levantar la tapa.

* Cuando WonderCooker finalice, retire con cuidado la rejilla y apague el
aparato.



Saltear/Grill (Saute/Grill)

* Gire la rueda hasta el indicador Saltear/Grill (Saute/Grill). El piloto se
encendera.

* Segln la receta, afiada aceite, mantequilla o margarina en el recipiente,
introduzca los ingredientes y cocine.

* Cuando haya terminado, recuerde girar la rueda hasta el indicador Off.

Asar (Roast)

* Siguiendo las instrucciones de la receta, coloque los alimentos en el interior
del recipiente antiadherente y gire la rueda hasta el indicador Asar (Roast).
El piloto se encendera.

* Recuerde apagar siempre la unidad y desenchufarla si no va a utilizarla a
continuacion.

Freir (Flash Fry)

* Ahada aceite hasta la marca que incida el recipiente. Importante: nunca
sobrepase la marca.

* Gire la rueda hasta el indicador Freir (Flash Fry). Introduzca los alimentos.
* Una vez que acabe, apague WonderCooker y espere a que se enfrie para
limpiar el recipiente.



Limpieza y mantenimiento

Importante: nunca sumerja la base de WonderCooker en agua u otro liquido,
ni la meta en el lavavajillas.

La tapa y el recipiente antiadherente, sin embargo, si pueden lavarse en
lavavaijillas.

Recuerde dejar enfriar la unidad antes de comenzar a limpiarla.

Limpieza:

* En primer lugar, desenchufe la unidad.

* Lave la tapa y los accesorios que haya utilizado siguiendo su método
habitual de limpieza (a mano o lavavajillas).

* Retire los restos de alimentos o liquidos del recipiente y déjelo enfriar. Si
lo lava a mano, no use estropajos metalicos.

* Puede limpiar la base con una esponja o bayeta himeda, pero no use
productos abrasivos.

Mantenimiento:

* Aseglrese siempre de que el recipiente antiadherente esta bien seco antes
de conectarlo a la base de WonderCooker.

* Nunca vierta agua fria sobre el recipiente antiadherente cuando esta
caliente.

* No use estropajos metélicos, ya que danarian la superficie antiadherente
del recipiente. Asimismo, al cocinar use utensilios de madera o plastico,
nunca de metal.

* Nunca anada agua a aceite caliente.



Solucion de problemas

Problema Solucion

El indicador de potencia no esta encendido. Aseglrese de que el recipiente esta
bien enganchado a la base.

Aseglrese que el cable de
alimentacion esta bien conectado.

Ajuste la rueda de control de
temperatura adecuadamente: girela
La temperatura es demasiado caliente o fria hacia Freir (Flash Fry) para una mayor
temperatura y hacia Calentar (Warm)
para una menor temperatura

Informacion de contacto:
Great Products Limited

7 Earlsfort Terrace
Dublin 2, Ireland
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En cumplimiento de lo dispuesto en la Ley Organica 15/1999 de diciembre,
de Proteccion de Datos de Caracter Personal, el cliente EHS podra en todo
momento ejercitar los derechos de acceso, rectificacion, cancelacion y
oposicion, comunicandolo por escrito a Carretera Villaverde a Vallecas, n°
265 Edificio Hormigueras, Naves 1-4, 28031 Madrid (Espana).

Documento de desistimiento

En caso de que usted no esté satisfecho con el producto adquirido,
devuélvanoslo a través de correo certificado en el plazo maximo de 15
dias, contados desde la fecha de entrega del producto en su domicilio.

|. Datos del consumidor: (por favor, rellene los siguientes datos)

Do/ Do ,coN NIF NO. o , ejercito
mi derecho de desistimiento, solicitando la devolucién del dinero abonado
mediante talén nominativo.

Il. Datos del empresario

El producto debera remitirse a EUROPEAN HOME SHOPPING, S.L. con CIF
B-80339823, a la siguiente direccion: Carretera de Villaverde a Vallecas
no 265, Edificio Hormigueras, naves 1-4 28031, Madrid o al apartado de
correos 38051, 28080 Madrid.

Ill. Requisitos para el ejercicio del derecho de desistimiento:
- Debe remitir el producto en el plazo maximo de 15 dias desde la fecha
de entrega del producto en su domicilio.

- El producto debe devolverse en su embalaje original.

- Una vez recibido el producto en nuestro almacén, le enviaremos en el
plazo aproximado de 30 dias un talén nominativo por el importe del producto.
IV. Informacion adicional:

Para mas informacion, puede visitar la pagina web www.ehs.es, llamar al
teléfono de antencion al cliente 902 333 243 o enviarnos un email a:
att.cliente@ehs.es

EHS - Atencion al cliente
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